Les
Rouges so.c.

Touraine
Vlesland

Méthode

Traditionnelle

Les ,
Rosés aoc.

Touraine
Mesland

Touraine

Assemblage
des cépages
Gamay,
Cabernet-
franc et Cot,
vin fin, fruité
ou corsé
suivant

les cuvées

Cépages
Cabernet-
Sauvignon
et Gamay

Cépage
Gamay,
vin sec

et fruité ou
demi-sec

Cépages
Pineau
d’Aunis
et Gamay

Cépage
Chenin pur
ou assemblé
avec
Chardonnay

et Sauvignon
suivant les cuvées

Cépage
Sauvignon,
vin fin

aux aromes
expressifs

Assemblage
des cépages
Chenin et

Chardonnay

Aromes :
framboise,
cassis, réglisse
Garde :

3410 ans
suivant les
cuvées,

a consommer
avec viandes
et fromages

Arbme : fruité
type cerise,

a consommer
nature a I'apéritif
ou avec tout

un repas

Aromes : fruits
rouges et épices
Garde : a boire
jeune, 12 3 ans,
a consommer
avec barbecues,
pizzas, salades
ou plats épicés

Arémes : fleurs,
fruits rouges

et épices,

a consommer
nature a 'apéritif
ou avec tout

un repas

Aromes : coing,
tilleul, litchi,
péche et abricot
Garde : 24 5 ans,
4 consommer avec
Tapéritif, nature,
avec des poissons
cuisinés

Aromes : ananas, bour-
geon de cassis, genét,
pierre a fusil, buis
Garde : a boire jeune,

14 3 ans, 4 consommer
avec poissons grillés,
crustacés, fruits

de mer, fromages

de chévre

Aromes : fleurs
d’acacia, miel,
fruits blancs,

a consommer
nature a 'apéritif
ou avec tout

un repas

€6 1e Val de Loire, le site le plus vaste jamais
inscrit en France au Patrimoine de L’'UNESCO. 2

Les

Vaucorneilles

Christine et Gilles Chelin, Vignerons
E.A.R.L. Les Vaucorneilles
10, rue de I’Egalité - 41150 Onzain
Tél : 02 54 20 72 91 - 06 0798 88 45
Fax : 02 54 20 74 26
e-mail : chelin@loire-touraine-mesland-vaucorneilles.fr
www.loire-touraine-mesland-vaucorneilles.fr

ONZAIN

Grande Rue

Du bord de Loire, entrer dans

Rue Gi\bev@vavm

Vignobles en Val de Loire”.

Puis prendre la rue Gustave
Marec.

Au stop, prendre a gauche,
la rue Gilbert Navarre
direction Herbault.

La rue de ’'Egalité

est la deuxiéme a gauche.
CHAUMONT-SUR-LOIRE

Onzain et suivre “La Route des
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VIGNERONS

Les .
aucornellles

Val de Loire



raVigne.. o Bl _
une CUlture » .

Les vignes sont cultivées selon des

principes écologiques garantissant

une production de qualité respectant &
I’environnement.

e VIGNERONS

Les régles de production sont basées
sur I’ observation de la vigne et assu-
rent la tracabilité des pratiques vitico-
les.

Les

Vaucorneilles

La connaissance du milieu vivant du Red wines
vignoble nous permet d’'intégrer notre
travail de vigneron dans le respect des . o
écosystémes et du terroir. Cette dé- ;
marche répond a un désir constant de éﬂ
ez S O

recherche de qualité et de typicité.

Rose wines

\ -
vigneron
independant

LE SAVOIR-ETRE DU VIN
Le sol :
Argile a silex du type “Perruche
Le climat :
Tempéré, semi-océanique

» ‘White wines

TVAL
(N )
P} oy wgknﬁes &
L’exposition : decouvertes

Sud, Sud-Ouest m




