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Touraine
Mesland

Assemblage 
des cépages 
Gamay,
Cabernet-
franc et Côt, 
vin fin, fruité 
ou corsé 
suivant 
les cuvées

Arômes : 
framboise, 
cassis, réglisse
Garde : 
3 à 10 ans 
suivant les 
cuvées, 
à consommer 
avec viandes 
et fromages

Rouges
Les

A.O.C.

Rosés
Les

A.O.C.

Blancs
Les

A.O.C.

Vins de Touraine-Mesland

Vaucorneilles
Les

Le Val de Loire, le site le plus vaste jamais 
inscrit en France au Patrimoine de L’Unesco.“ ”

Du bord de Loire, entrer dans 
Onzain et suivre “La Route des 
Vignobles en Val de Loire”.

Puis prendre la rue Gustave 
Marc.

Au stop, prendre à gauche, 
la rue Gilbert Navarre 
direction Herbault.

La rue de l’Égalité 
est la deuxième à gauche.

Touraine
Mesland

Cépage 
Gamay,
vin sec 
et fruité ou 
demi-sec

Arômes : fruits 
rouges et épices 
Garde : à boire 
jeune, 1 à 3 ans,
à consommer 
avec barbecues, 
pizzas, salades 
ou plats épicés

Fines
Bulles 

Cépages 
Pineau 
d’Aunis 
et Gamay

Arômes : fleurs, 
fruits rouges 
et épices, 
à consommer 
nature à l’apéritif 
ou avec tout 
un repas

Méthode
Traditionnelle

Cépages 
Cabernet-
Sauvignon 
et Gamay

Arôme : fruité 
type cerise,
à consommer 
nature à l’apéritif 
ou avec tout 
un repas

Touraine
Mesland

Cépage 
Chenin pur 
ou assemblé 
avec 
Chardonnay 
et Sauvignon 
suivant les cuvées

Arômes : coing, 
tilleul, litchi, 
pêche et abricot
Garde : 2 à 5 ans,
à consommer avec 
l’apéritif, nature, 
avec des poissons 
cuisinés

Touraine

Cépage 
Sauvignon, 
vin fin 
aux arômes 
expressifs

Arômes : ananas, bour-
geon de cassis, genêt, 
pierre à fusil, buis
Garde : à boire jeune, 
1 à 3 ans, à consommer 
avec poissons grillés, 
crustacés, fruits 
de mer, fromages 
de chèvre 

Fines
Bulles 

Assemblage 
des cépages 
Chenin et 
Chardonnay

Arômes : fleurs 
d’acacia,  miel, 
fruits blancs,
à consommer 
nature à l’apéritif 
ou avec tout
un repas

La Loire

Rue de

l'égalité

Rue du M
oulin

des Prés

Rue Gustave M
arc

Av. de la

République

ONZAIN

CHAUMONT-SUR-LOIRE

Grande Rue

10
Rue Gilbert

Rue de Touraine

Navard

Christine et Gilles Chelin, Vignerons
E.A.R.L. Les Vaucorneilles

10, rue de l’Égalité - 41150 Onzain
Tél. : 02 54 20 72 91 - 06 07 98 88 45

Fax : 02 54 20 74 26
e-mail : chelin@loire-touraine-mesland-vaucorneilles.fr

www.loire-touraine-mesland-vaucorneilles.fr

02
 4

8 
69

 7
0 

80
 -

 C
ré

di
t 

ph
ot

o 
: 

P.
 D

ev
an

ne
, 

Ph
il
ip

pe
 C

hi
ga

rd
, 

Ph
il
ip

pe
 B

la
ck

, 
Je

an
-L

uc
 P

ec
hi

no
t 

- 
RC

S 
Bl

oi
s 

41
8 

60
7 

30
5 

- 
L’

ab
us

 d
’a

lc
oo

l 
es

t 
da

ng
er

eu
x 

po
ur

 l
a 

sa
nt

é,
 à

 c
on

so
m

m
er

 a
ve

c 
m

od
ér

at
io

n.



Gilles
Christine

&Chelin
v i g n e r o n s

Vaucorneilles
Les

une Culture
La Vigne…

et Terroir…

Entre Patrimoine
Les vignes sont cultivées selon des 
principes écologiques garantissant 
une production de qualité respectant 
l’environnement. 

Les règles de production sont basées 
sur l’ observation de la vigne et assu-
rent la traçabilité des pratiques vitico-
les. 

La connaissance du milieu vivant du 
vignoble nous permet d’intégrer notre 
travail de vigneron dans le respect des 
écosystèmes et du terroir. Cette dé-
marche répond à un désir constant de 
recherche de qualité et de typicité.

Le domaine Les Vaucorneilles se situe 
à Onzain, dans le Loir et Cher (41), 
département de la région Centre de la 
France.

Onzain est située face au Château de 
Chaumont-sur-Loire (Festival Inter-
national des Parcs et Jardins du mois 
de mai au mois d’octobre).
Les Vaucorneilles est un domaine de 
12 hectares de vignes, situées autour 
du village, sur les meilleures terres 
viticoles, c’est-à-dire en Premières 
Côtes et Côtes de la Loire.

Le sol : 
Argile à silex du type “Perruche”
Le climat : 
Tempéré, semi-océanique
L’exposition : 
Sud, Sud-Ouest

Red wines 
Touraine-Mesland : Blend of Gamay, Cabernet-Franc and Côt 
grape varieties. Fine Wine fruity or with body, depending of the cuvee.
Aromas of rasberry, blackcurrant, liquorice.
This is a medium-term cellaring wine, 3 to 10 years. 
To drink with meats or cheeses.

Méthode Traditionnelle : Cabernet-Sauvignon and Gamay grape 
varieties.
Aromas : very fruity like cherry.

Rose wines
Touraine-Mesland : Gamay grape varieties. Dry or medium-dry 
wine.
Aromas of red fruits and spices. 
To drink young with barbecues, pizzas, salads or spicy meals.

Fine Bubbles : Pineau d’Aunis and Gamay grape varieties.
Aromas of flowers, red fruits and spices. 
To drink at the aperitif alone or all along the meal.

White wines 
Touraine-Mesland : Chenin grape varieties alone or blend with 
Chardonnay and Sauvignon grape varieties. 
Aromas of quince, linden, lychee, peach, apricot. 
Can be kept 2 to 5 years. 
To drink at the aperitif, alone or with cooked fishes.

Touraine : Sauvignon grape variety. With a lot of flavors.
Aromas of pineapple, blackcurrant bud, boxwood, flint. 
To drink young with grilled fishes, shellfishes, seafoods, goat cheeses.

Fine Bubbles : Blend of Chenin and Chardonnay grape varieties. 
Aromas of acacia flower, honey, white fruits. 
To drink at the aperitif alone or all along the meal.


